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TECHNOLOGY

Gebruiksaanwijzing (NL)

Tri-ply is een drielaagsconstructie en bestaat uit een buitenlaag van 18/0 roestvast staal en een binnenlaag van 18/10
roestvast edelstaal, waartussen een laag versmolten aluminium is aangebracht. De combinatie van warmtegeleidend
aluminium en duurzaam roestvast staal zorgt voor een snelle opwarming van de pan en perfecte warmtebeheersing. Dit
werkt energiebesparend. Om zo lang mogelijk van uw BK pannen met reliéfbodem te genieten, zullen de volgende tips
u zeker van pas komen:

Tips voor gebruik

Om optimaal gebruik te maken van dit unieke BK braadoppervlak, dient de pan allereerst goed verhit te worden. Als de
pan heet is voegt u voldoende olie of boter toe, waarna u het voedsel in de pan legt. Dit is de ideale bodem voor het op
hoge temperaturen dichtschroeien van vlees of het maken van pannenkoeken. Om eventuele krassen op uw kookplaat
te vermijden niet met uw pannen op uw (inductie-) kookplaat schuiven. Let op: gebruik ovenwanten, stelen kunnen heet
worden.

Onderhoud
Was een nieuwe pan met een mild afwasmiddel, daarna afspoelen en afdrogen. BK Conical Deluxe pannen kunnen in
de afwasmachine.

Garantie

BK pannen zijn met de grootst mogelijke zorg vervaardigd en nauwgezet gecontroleerd. De garantie dekt fabricagefouten
en/of fouten in gebruikte grondstoffen. De garantie heeft een looptijd van twee jaar (alleen op vertoon van uw aankoop-
bewijs) en dekt geen schade die het gevolg is van foutief gebruik, onzorgvuldig onderhoud of natuurlijke slijtage. Voor
kunststof onderdelen geldt, dat u deze tegen een redelijke vergoeding via www.bk.nl kunt bestellen (indien voorradig).

Productregistratie

Wilt u op de hoogte blijven over het laatste nieuws over uw BK product? Kookinspiratie en tips ontvangen? Registreer
uw product dan via www.bkcookware.com en ontvang de volledig productondersteuning zoals u dat van ons mag
verwachten.

Tot slot
Wij wensen u vele buitengewoon geslaagde en smaakvolle gerechten toe! Voor eventuele vragen of opmerkingen over

uw BK producten kunt u zich wenden tot onze service afdeling. E-mail: service@bk.nl
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Instructions for use (EN)

Triply has a three-layer construction consisting of an outside layer of 18/10 stainless steel and an inside layer of 18/10
high-grade stainless steel, in between which there is a layer of amalgamated aluminium. The combination of heat con-
ducting aluminium and durable stainless steel ensures that the pan heats up rapidly and that there is perfect heat control.
This has an energy-saving effect. In order to be able to enjoy your BK pans with embossed base for as long as possible,
the following tips will most certainly be useful to you:

Tips for use

To make optimal use of this unique BK frying plate, the pan first of all has to be properly warmed up. Once the pan is hot,
you should add sufficient oil or butter, after which you can place the food in the pan. This is the ideal surface on which
to seal meat or to make pancakes at high temperatures. To avoid causing scratches on your hob, do not slide your pans
across your induction hob or hob. Please note: use oven gloves as steel can become hot.

Maintenance
Wash a new pan using a mild washing-up liquid, then rinse and dry. BK Conical Deluxe pans can be washed in the dish-
washer.

Warranty

BK pans are manufactured with the utmost care and undergo meticulous inspection. The guarantee covers manufactu-
ring defects and defects in materials used. The guarantee extends for a period of two years and is only valid on display of
your receipt of purchase. It does not cover any damage arising from incorrect use, lack of maintenance or normal wear
and tear. Plastic parts can be ordered for a reasonable price at www.bk.nl (subject to availability).

Product registration
Would you like to be kept informed of the latest news about BK products, or receive cooking inspiration and/or tips? If so,
register your product via www.bkcookware.com and receive the full product support you expect of us.

A final note
We hope that all your dishes turn out to be a great success and that they are delicious! Should you have any further

comments or queries about your BK products, please contact our service department. E-mail: service@bk.nl
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Mode d'emploi (FR)

Triply possede une construction en trois couches, composée d'une couche externe en acier inoxydable 18/10 et d'une
couche interne en acier inoxydable 18/10 de premiére qualité, entre lesquelles est insérée une couche d'aluminium coulé.
La combinaison de l'aluminium conducteur et de l'acier inoxydable garantit un échauffement rapide de la casserole et
un parfait contréle thermique. Cela permet une économie d'énergie. Afin de pouvoir profiter de vos casseroles BK avec
fond gaufré aussi longtemps que possible, les conseils suivants vous seront certainement utiles:

Conseils d'utilisation

Pour une utilisation optimale de cette plaque de cuisson BK unique, la casserole doit tout d'abord étre chauffée comme il
faut. Une fois que la casserole est chaude, vous devriez ajouter suffisamment d'huile ou de beurre, aprés quoi vous pou-
vez mettre les aliments dans la casserole. C'est la surface idéale pour saisir la viande ou faire des crépes a des tempéra-
tures élevées. Afin d'éviter des rayures sur votre plaque, ne faites pas glisser vos casseroles sur votre plaque a induction
ou plaque chauffante. Veuillez noter : Utilisez des gants isolants car l'acier peut devenir trés chaud.

Entretien
Lavez une nouvelle casserole avec un détergent doux, puis rincez et séchez. Les casseroles BK Conical Deluxe peuvent
étre lavées dans le lave-vaisselle.

Garantie

Les casseroles BK noble ont été fabriquées avec le plus grand soin et contrélées rigoureusement. La garantie couvre les
défauts de fabrication et/ou défauts dans les matériaux utilisés. La garantie est d'une durée de deux ans (uniqguement sur
présentation de votre preuve d'achat) et ne couvre pas les dommages consécutifs a une mauvaise utilisation, un mauvais
entretien ou une usure naturelle. En ce qui concerne les éléments synthétiques, vous pouvez les commander a un prix
raisonnable sur www.bk.nl (si disponible).

Enregistrement produit

Vous voulez rester au courant des dernieres informations concernant les produits BK, faire le plein de bonnes idées ou
recevoir des conseils ? Enregistrez votre produit en cliquant sur le lien www.bkcookware.com et bénéficiez d'un support
produit répondant a toutes vos attentes.

Pour terminere
Nous espérons que ces casseroles vous permettront de réussir des plats d'un gout exceptionnel ! Pour toute question ou

remarque concernant vos produits de BK, vous pouvez vous adresser a notre service apres-vente. E-mail: service@bk.nl
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Gebrauchsanweisung (DU)

Tri-ply ist eine dreischichtige Konstruktion, die aus einer AuBenschicht aus 18/0 Edelstahl und einer Innenschicht aus
18/10 Edelstahl mit einer dazwischen angebrachten Schicht aus geschmolzenem Aluminium besteht. Die Kombination
aus warmeleitendem Aluminium und bestandigem Edelstahl sorgt fir schnelles Erwarmen der Pfannen und Topfe
und einen perfekten Warmehaushalt. Dies wirkt energiesparend. Damit Sie so lange wie moglich Freude an lhrem BK
Kochgeschirr mit Reliefboden haben werden, sind die folgenden Tipps sicherlich hilfreich fur Sie:

Tipps zum Gebrauch

Um diese einzigartige BK Bratoberfliche optimal nutzen zu kdnnen, muss das Kochgeschirr zunachst gut erhitzt
werden. Wenn das Kochgeschirr heiR ist, geben Sie ausreichend viel Ol oder Butter hinein und danach legen Sie das
Nahrungsmittel hinein. Dies ist der ideale Boden zum Schmoren von Fleisch oder zum Backen von Pfannkuchen bei
hohen Temperaturen. Damit keine Kratzer auf lhrer Kochplatte entstehen, durfen die Tépfe und Pfannen nicht auf Ihrer
(Induktions-) Platte hin- und hergeschoben werden. Aufgepasst: Verwenden Sie Topfhandschuhe, weil die Griffe heil®
werden kénnen.

Pflege
Reinigen Sie das neue Kochgeschirr mit einem milden Spulmittel, danach abspulen und abtrocknen. Das BK Conical
Deluxe Kochgeschirr ist sptlmaschinenfest.

Garantie

BK Topfe sind mit der gréRten Sorgfalt hergestellt und grundlich kontrolliert. Die Garantie deckt Herstellungsfehler und/
oder Fehler der benutzten Grundstoffe. Die Garantie hat eine Laufzeit von 2 Jahren (nur mit Vorlage des Einkaufsbeweises)
und deckt nicht den Schaden infolge falschen Gebrauches, nicht sorgfaltiger Pflege oder durch natlrlichen VerschleiR.
Kunststoffunterteile kdnnen Sie tber www.bk.nl gegen eine angemessene Verglitung bestellen.

Produktregistrierung

Méchten Sie Uber die letzten Neuigkeiten bezlglich der BK Produkte auf dem Laufenden bleiben, Inspirationen flrs
Kochen und/oder Tipps erhalten? Registrieren Sie Ihr Product auf www.bkcookware.com und Sie erhalten die vollstandi-
ge Produktunterstiitzung, so wie Sie es von uns erwarten kénnen.

Zum Schluss
Wir wiinschen Ihnen viele besondere, erfolgreiche und schmackhafte Rezepte. Fur eventuelle Fragen oder Anmerkungen

Ihrer BK Produkte kénnen Sie sich an unsere Service Abteilung wenden. E-mail: service@bk.nl

www.bkcookware.de
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BK Cookware (Shanghai) Co., Ltd.

LMK TXERFARK2067SMEE&FAH /0905
Rm.905, No.2067, West Yan” an Road,
ChangNing District, Shanghai China
Fi%/Telephone: 0086-21-62700178

{&E/Fax: 0086-21-62700318
www.bkcookwarechina.cn

BK Cookware bv

www.bkcookware.com HOLLAND SINCE 1851






